
Soups / Zupas / Супы
1.  
Daal zupa / Daal Soup / Суп Даал ...................... 3.50€
Autentiska Nepālas dzelteno lēcu zupa ar zaļo koriandru 
augšpusē.

Authentic Nepali yellow lentil soup with green coriander on 
the top.

Настоящий непальский суп из жёлтой чечевицы с 
зелёным кориандром сверху.

2.  
Nūdeļu zupa / Noodles Soup / 
Суп с лапшой           
Slavenā Himalaju zupa ar nūdelēm, brokoļiem, burkāniem un 
ķīniešu kāpostiem, kas dekorēti ar zaļajiem sīpoliem.

Famous Himalayan soup with noodles, broccoli, carrot and 
Chinese cabbage garnished with green onions.

Знаменитый гималайский суп с лапшой, брокколи, морковью 
и китайской капустой, украшенный зелёным луком.

I. Veģetāriešu / Vegetarian / Вегетарианское ................................................... 3.50€
II. Vistas / Chicken / Цыплёнок ...................................................................................... 4.50€
III. Jēra gaļa / Lamb / Ягнёнок .......................................................................................... 5.50€
IV. Jūras veltes / Seafood / Mорепродукты ........................................................... 5.50€

3.  
Ķiploku zupa / Garlic Soup /  
Чесночный суп
Viena no populārākajām nepāliešu stila zupām ar ingvera 
un ķiploku pastas pieskārienu un sajaukta ar sasmalcinātiem 
kāpostiem un burkāniem. Virsū zaļie sīpoli.

One of the most popular Nepali style soups, with touch of 
ginger and garlic paste, and mixed with chopped cabbage, 
and carrot. Green onions on the top.

Один из самых популярных супов в непальском стиле  
с добавлением имбиря и чесночной пасты, смешанный с 
рублёной капустой и морковью. Посыпанный сверху луком.

I. Veģetāriešu / Vegetarian / Вегетарианское ................................................... 3.50€
II. Vistas / Chicken / Цыплёнок  ..................................................................................... 4.50€

4.  
Citronu koriandra zupa /  
Lemon Coriander Soup /  
Лимонный суп из кориандра ............................. 3.50€
Zupa ar citrona pilieniem, svaigu koriandru, sēnēm un ķīniešu 
kāpostiem.

Soup with drops of lemon, fresh Coriander, mushroom and 
Chinese Cabbage.

Суп с каплями лимона, свежим кориандром, грибами и 
китайской капустой.



5.  
Spinātu zupa / Spinach Soup / Шпинатный суп
Spināti ar ķiploku pastas pieskārienu un ar zaļo koriandru.
Spinach with touch of garlic paste and garnished with green 
corianders.
Шпинат с добавлением чесночной пасты и зеленого 
кориандра.

I. Lēcas / Lentils / Чечевица  ........................................................................................... 3.50€ 
II. Vistas / Chicken / Цыплёнок ...................................................................................... 4.50€

6.  
Tomātu zupa / Tomato Soup /  
Томатный суп
Zupa ar svaigiem sasmalcinātiem tomātiem un speciāliem 
zaļumiem.
Soup with Fresh chopped tomatoes and special herbs.
Суп из свежих нарезанных помидоров и специальной зелени.

I. Veģetāriešu / Vegetarian / Вегетарианское  ................................................. 3.50€
II. Vistas / Chicken / Цыплёнок ...................................................................................... 4.50€

7.  
Pikanta un skāba zupa / Hot and Sour Soup /  
Пикантный и кислый суп
Ķīniešu stilā, pikanta zupa ar sasmalcinātiem kāpostiem, 
brokoļiem, bambusa dzinumiem un kukurūzu, ar zaļajiem 
sīpoliem virspusē.
Chinese style, hot and savoury flavoured soup with chopped 
cabbage, broccoli, bamboo shoot and baby corn with green 
onions on the top.
Пикантный суп по-китайски с рубленой капустой, брокколи, 
побегами бамбука и кукурузой с зеленым луком сверху.

I. Veģetāriešu / Vegetarian / Вегетарианское  ................................................. 3.50€
II. Vistas / Chicken / Цыплёнок ...................................................................................... 4.50€

8.  
Tom yam zupa / Tom yam Soup /  
Том ям суп
World renowned Thai ‘Spicy and sour” soup with wide mix 
of Thai herbs, lemon drops, mushroom and broccoli. Fresh 
coriander on the top.
Pasaules slavenāka Taizemiešu “pikanta un skāba” zupa ar 
plašu Taizemes garšaugu, citrona pilienu, sēņu un brokoļu 
sajaukumu. Augšpusē svaigs koriandrs.
Всемирно известный тайский «острый и кислый» суп  
с широкой смесью тайских трав, лимонных капель, грибов 
и брокколи. Свежий кориандр сверху.

I. Veģetāriešu / Vegetarian / Вегетарианское ................................................... 3.50€
II. Vistas / Chicken / Цыплёнок ...................................................................................... 4.50€
III. Garneles / Shrimps / Креветки ................................................................................. 5.90€
IV. Tīģergarneles / Tiger Prawns / Тигровые креветки ................................. 5.90€
V. Jūras veltes / Seafood / Морепродукты ........................................................... 5.90€



9.  
Šefpavāra īpašā zupa ar dārzeņiem,  
vistas un jēra gaļas maisījumu un ceptu olu 
virspusē ..................................................................................... 6.90€
Chef Special soup with mixture of vegetables, chicken and 
lamb meat and fried egg on the top.            
Специальный суп от шеф-повара со смесью овощей, 
курицы и баранины, и жареных яиц сверху. 

10.  
Riata Zupa / Riata / Риата .......................................... 3.50€
Smalks viegli nogaršots jogurts ar tomātiem, gurķiem un 
garšvielām, kas dekorētas ar zaļo koriandru virspusē.
Delicate lightly seasoned yoghurt with tomato, cucumber 
and spices garnished with green coriander on the top. 
Вкусный, приправленный томатами, огурцами и специями, 
йогурт, украшенный сверху зеленым кориандром.

11.  
Himalaju stila plakana  
maize (Roti) 1 piece .........................................................  1.50€
Himalayan Style Flat Bread (Roti) 1. gab.
Гималайская лепёшка (Роти) 1 шт.



Uzkodas / Starters / Закуски
12.  
Garneļu čipši / Shrimp crisps /  
Креветочные чипсы .................................................... 2.50€                                                     
Cepta uzkoda no cietes un garnelēm.
Deep fried snack made from starch and prawn.
Жареные закуски из крахмала и креветок.

13.  
Dārzeņu pavasara ruļļi / 
Vegetable spring rolls (Vegan friendly) / 
Овощные Роллы с начинкой ............................... 4.70€    
Konditorejas rullīši, pildīti ar dārzeņiem, 10 gab.
Pastry rolls filled with vegetables, 10 pieces.
Роллы с начинкой из овощей, 10 шт.

14.  
Himalaju vistas pavasara ruļļi /  
Himalayan chicken spring rolls /  
Гималайские куриные Роллы с начинкой ..6.70€ 
Konditorejas rullīši, kas pildīti ar vistas fileju, rīsu nūdelēm
un dārzeņiem, 3 gab.
Pastry rolls filled with chicken filet, rice noodles and 
Vegetable, 3 pieces 
Роллы с начинкой из куриного филе, рисовой лапши и 
овощей, 3 шт.

15.  
Tvaicēti pelmeņi / Steamed Dumplings / 
Паровые пельмени (Momo)
Pelmēņi, kas pildīti ar gaļu vai dārzeņiem.
Dumpling filled with meat or vegetables.
Пельмени, фаршированные мясом или овощами.

I. Veģetāriešu / Vegetarian / Вегетарианское ....................................................7.90€
II. Vistas / Chicken / Цыплёнок .......................................................................................8.90€

16.  
Čili pelmeņi/ Chilli Dumplings/  
Пельмени с чили (MOMO)
Pelmeņi, kas pildīti ar gaļu vai dārzeņiem un cepti pikantā 
mērcē.
Dumpling filled with meat or vegetables and fried with Spicy 
Sauce.
Пельмени, фаршированные мясом или овощами и 
обжаренные в остром соусе.

I. Veģetāriešu / Vegetarian / Вегетарианское ....................................................8.50€
II. Vistas / Chicken / Цыплёнок .......................................................................................9.50€



17.  
Zelta sabjee samosa /  
Golden sabjee samosa (Vegan friendly) /  
Золотая Саби Самоса ....................................... 6.50€ 
Kraukšķīgi mīklas izstrādājumi, kas pildīti ar kartupeļu 
biezeni, zaļajiem zirnīšiem un garšvielām, 3 gab.
Crispy pastry filled with mashed potato, green peas and 
Spices, 3 pieces.
Хрустящее печенье с начинкой из картофельного пюре, 
зеленого горошка и специй, 3 шт.

18.  
Paneer pakora / Панера пакора ......................... 7.50€ 
Kraukšķīgs ceptais mājas siers.     
Crispy fried cottage cheese.
Запечённый хрустящий домашний сыр.

19.  
Zeltītas garneles / Golden fried prawns /  
Золотые креветки ......................................................... 8.90€ 
Kraukšķīgas dziļi ceptas tīģergarneles pasniegtas ar 
saldskābo mērci, 6 gab.   
Crispy deep-fried Tiger prawns served with Sweet and Sour 
Sauce, 6 pieces. 
Хрустящие жареные тигровые креветки с кисло-сладким 
соусом, 6 шт.

20.   
Uzkodas Mixed / Appetizers Mixed /  
Закуски смешанные ................................................. 15.00€
2 gabali samosa, 2 gabali tīģergarneles, 4 gabali pelmeņi  
un 2 gabali pavasara ruļļi.
2-piece samosa, 2-piece tiger prawns, 4-piece dumplings  
and 2-piece spring rolls.
2 шт. самоса, 2 шт. тигровые креветки, 4 шт. пельмени  
и 2 шт. роллы.

21.  
Singapūras kartupeļi /  
Singapore potatoes (Vegan Friendly) / 
Картофель по-сингапурски .................................. 6.90€
Kartupeļi saldskābā mērcē.
Potatoes in Sweet and Sour Sauce.
Картофель в кисло-сладком соусе.

22.  
Čili kartupeļi /  
Chilli Potatoes (Vegan Friendly) / 
Картофель чили        ...................................................... 6.90€
Kartupeļi čilī mērcē.   
Potatoes in Chilli Sauce. 
Картофель в соусе чили.

23.  
Singapūras ziedkāposti /  
Singapore Cauliflower (Vegan Friendly) / 
Сингапурская Цветная капуста........................ 6.90€
Ziedkāposti saldskābā mērcē.
Cauliflower in Sweet and Sour Sauce.
Цветная капуста в кисло-сладком соусе.



Salāti / Salad / Салаты
24.  
Svaigie dārzeņu salāti /  
Fresh Vegetable Salad /  
Салаты из свежих овощей .................................... 3.20€
Salāti ar aisberga salātiem, gurķiem, tomātiem, burkāniem, 
kāpostiem, рapriku.

Salad with iceberg lettuce, сucumber, tomato, carrot, 
cabbage, capsicum.

Салат с салатом айсберг, огурцом, помидором, морковью, 
капустой, стручковыми.

25.  
Tunča salāti /  
Tuna Salad /  
Салат из тунца ................................................................... 3.90€
Svaigi dārzeņi ar tunci virspusē.

Fresh vegetables with tuna on the top.

Свежие овощи с тунцом сверху.

26.  
Cēzara salāti ar vistu / 
Ceaser Salad with Chicken /  
Салат цезарь с курицей  .......................................... 4.20€
Vistas fileja, aisberga salāti, majonēze, Parmesan siers un 
maizes sausiņi.

Chicken fillet, iceberg lettuce, mayonnaise, Parmesan cheese 
and bread crumbs.

Куриное филе, салат айсберг, майонез, сыр пармезан и 
панировочные сухари.

27.   
Salāti ar tīģergarnelēm /  
Salad with Tiger prawns / 
Салат с тигровыми креветками ...................... 5.90€
Gurķi, kokteiļu tomāti, Indijas rieksti, ananāsi, pupiņu 
dīgsti, tīģergarneles, aisberga salāti, saldā čili mērce.

Cucumber, cocktail tomatoes, cashews nuts, pineapple, bean 
sprouts, tiger prawns, iceberg lettuce, sweet chili sauce.

Огурцы, коктейльные помидоры, орехи кешью, ананас, 
ростки фасоли, тигровые креветки, салат айсберг, сладкий 
соус чили.



Dārzeņu ēdieni / 
Vegetable Dishes / 
Овощные блюда

28.  
Tadka Daal (Vegan Friendly) /  
Тадка Даал ............................................................................. 6.90€
Tradicionālais dzelteno lēcu ēdiens, kas vārīts ar sasmalcinātu 
sīpolu un tomātu un dekorēts ar zaļajiem koriandriem.

Traditional yellow lentils dish cooked with chopped onion 
and tomato and garnished with green corianders.

Традиционное блюдо из желтой чечевицы, 
приготовленное с нарезанным луком и помидорами,  
и украшенное зеленым кориандром.

29.  
Dārzeņu masala /  
Vegetable Masala (Vegan Friendly) /  
Овощной масала ............................................................. 7.90€
Populārs autentisks nepāliešu ēdiens, kas gatavots ar 
dažādiem dārzeņiem īpašajā mērcē.

Popular authentic Nepali dish cooked with different 
vegetables in Special Sauce.

Популярное настоящее непальское блюдо из различных 
овощей в специальном соусе.

 

30.  
Cepti dārzeņi /  
Stir fried Vegetables (Vegan Friendly) /  
Жареные овощи .............................................................. 7.90€
Brokoļi, ķīniešu kāposti, baklažāni, sēņu maisījums, kas cepti 
austeru mērcē.

Broccoli, Chinese cabbage, Eggplant, mushroom stir fried in 
Oyster sauce.

Брокколи, китайская капуста, баклажаны, грибная смесь, 
обжаренные в устричном соусе.

31.  
Matar Mushroom (Vegan Friendly) /  
Гриб Матар ............................................................................ 7.90€
Zaļie zirnīši un sēnes ar tomātu mērcē.

Green peas and mushroom in Tomato sauce.

Зеленый горошек и грибы в томатном соусе.

32.  
Chana Masala (Vegan Friendly) /  
Чан Масала............................................................................ 7.90€
Aunazirņi Masala mērcē.

Chickpeas in Masala sauce.

Нут в соусе Масала.   



33.  
Chana Palak (Vegan Friendly) /  
Чан Палак ............................................................................... 5.90€
Aunazirņi ar spinātiem tomātu mērcē.
Chickpeas with Spinach in tomato Sauce.
Нут со шпинатом в томатном соусе.

34.  
Rajma Palak (Vegan Friendly) /  
Раджма Палак .................................................................... 7.90€
Sarkanās pupiņas ar spinātiem speciālajā tomātu mērcē.
Red Kidney beans with Spinach in Special Tomato Sauce.
Красная фасоль со шпинатом в специальном томатном соусе.

35.  
Čili kukurūza / 
Chilli Baby corn (Vegan Friendly) /  
Чили кукуруза        ........................................................... 7.90€
Kukurūza čili mērcē.
Baby corn in Chilli Sauce.
Кукуруза в соусе чили.

36.  
Medus baklažāni / Honey Eggplant /  
Медовые баклажаны ................................................. 7.90€
Baklažāni medū ar sezama sēklām virsū.
Eggplant in honey and topped with sesame seeds. 
Баклажаны в мёде с кунжутными семечками.

37.  
Palaks Paneers / Palak Paneer /  
Палакс Панирс ................................................................... 8.90€
Spināti, kas vārīti ar mājās gatavotu sieru un garšvielām.
Spinach cooked with Homemade cheese and Spices.
Шпинат, приготовленный с домашним сыром и специями.

38.  
Sviesta Paneers / Butter Paneer /  
Масло панир ........................................................................ 8.90€
Pašmāju siers ar sviestu un Masala
Homemade Cheese with butter in Masala Sauce.
Домашний сыр с маслом в масале.

39.  
Matārs Paneers / Matar Paneer /  
Матар Панир ....................................................................... 8.90€
Zaļie zirnīši ar mājās gatavotu sieru Masala mērcē.
Green Peas with Homemade cheese in Masala Sauce. 
Зеленый горошек с домашним сыром в соусе масала.

40.  
Čili Paneers / Chili Paneer /  
Чили Панир       ................................................................... 8.90€
Mājas siers, cepts un sajaukts ar sīpolu un papriku, vārīts 
pikantā ķiploku mērcē.
Homemade Cheese fried and mixed with onion and 
capsicum cooked in Spicy garlic sauce.
Сыр по-домашнему, жареный и смешанный с луком и 
паприкой, приготовленный в остром чесночном соусе.



 Gaļas un garneļu ēdieni / 
Meat and Prawn Dishes / 

 Блюда из мяса и креветок
41.  
Saldskābie ēdieni /  
Sweet and Sour Dishes /  
Сладкие и кислые блюда
Ķīniešu stila saldskābā mērce sajaukta ar ananāsiem, papriku 
un burkānu ar zaļajiem sīpoliem.

Chinese style sweet and sour sauce mixed with pineapple, 
Capsicum and carrot topped with green Onions.

Кисло-сладкий соус в китайском стиле с ананасом, 
паприкой и морковью с зеленым луком.

I. Vistas / Chicken / Цыпленок ...................................................................................... 8.90€
II. Tīģergarneles / Tiger Prawns / Тигровые креветки ...............................11.90€
III. Jēra gaļa / Lamb / Ягнёнок ........................................................................................13.90€

42.  
Ēdieni ar ingveru un ķiplokiem /  
Ginger Garlic flavoured Dishes /  
Блюда из чеснока со вкусом имбиря
Slavenā mērce ar ingvera pieskārienu un ķiploku pastu, kas 
sajaukta ar sīpolu un papriku un dekorēta ar zaļo sīpolu.

Famous sauce with touch of ginger and garlic paste mixed 
with onion and capsicum and garnished with green onion.

Знаменитый соус с добавлением имбиря и чесночной 
пасты, смешанный с луком и паприкой и украшенный 
зеленым луком.

I. Vistas / Chicken / Цыпленок ...................................................................................... 8.90€
II. Tīģergarneles / Tiger Prawns / Тигровые креветки ...............................11.90€
III. Jēra gaļa / Lamb / Ягнёнок ........................................................................................13.90€

43.  
Himalaju īpašie ēdieni /  
Himalaya Special Dishes /  
Гималайские блюда
Tradicionālā Himalaju stila mērce ar aromātiskiem zaļumiem 
un garšvielām, kas dekorēta ar svaigu koriandru virspusē.

Traditional Himalayan style sauce with aromatic herbs and 
spices, garnished with Fresh coriander on the top.

Традиционный соус в гималайском стиле с ароматными 
травами и специями, украшенный сверху свежим 
кориандром.

I. Vistas / Chicken / Цыпленок ...................................................................................... 8.90€
II. Tīģergarneles / Tiger Prawns / Тигровые креветки ...............................11.90€
III. Jēra gaļa / Lamb / Ягнёнок ........................................................................................13.90€



44.  
Medus mērces ēdieni /  
Honey Sauce Dishes /  
Блюда из медового соуса
Ēdieni ar saldo mērci un medus pieskārienu, kas sajaukti ar 
sīpolu un sezama sēklām.

Dishes with sweet sauce and touch of honey mixed with 
onion and sesame seeds on the top.

Блюда со сладким соусом и мёдом, смешанные с луком и 
кунжутом сверху.

I. Vistas / Chicken / Цыпленок ...................................................................................... 9.90€

II. Tīģergarneles / Tiger Prawns / Тигровые креветки ...............................11.90€

45.  
Čili ēdieni /  
Chili Dishes / 
Блюда с чили
Īpaša mājās gatavota mērce, kas pagatavota ar kečupu un 
sojas mērci, sajaukta ar burkānu, papriku un sīpoliem ,un 
papildināta ar zaļajiem sīpoliem.

Special homemade sauce made with ketchup and soy sauce 
mixed together with carrot, capsicum and onions and topped 
with green onions.

Специальный домашний соус из кетчупа и соевого соуса, 
смешанный с морковью, паприкой и луком и покрытый 
зеленым луком.

I. Vistas / Chicken / Цыпленок ...................................................................................... 9.90€

II. Tīģergarneles / Tiger Prawns / Тигровые креветки ...............................11.90€

III. Jēra gaļa / Lamb / Ягнёнок ........................................................................................13.90€

46.  
Ēdieni ar spinātiem /  
Dishes with Spinach / 
Блюда со шпинатом
Ēdieni ar svaigiem spinātiem, kas sajaukti ar speciāli 
pagatavotu mērci un garšvielām, papildināti ar zaļo 
koriandru.

Dishes with fresh spinach mixed with specially made sauce 
and Spices, topped with green Coriander.

Блюда со свежим шпинатом, смешанные со специально 
приготовленным соусом и специями, с зеленым 
кориандром.

I. Vistas / Chicken / Цыпленок ...................................................................................... 8.90€

II. Tīģergarneles / Tiger Prawns / Тигровые креветки ...............................11.90€

III. Jēra gaļa / Lamb / Ягнёнок ........................................................................................13.90€



47.  
Vindaloo ēdieni /   
Vindaloo Dishes /  
Блюда Vindaloo
Garšīgākais ēdiens Himalajos, gatavots pēc šefpavāru īpašās 
receptes. 

Spiciest dish in Himalaya made with chefs’ special recipe. 

Вкуснейшее блюдо в Гималаях, приготовленное по 
особому рецепту шеф-повара.

I. Vistas / Chicken / Цыпленок ...................................................................................... 9.90€
II. Tīģergarneles / Tiger Prawns / Тигровые креветки ...............................11.90€
III. Jēra gaļa / Lamb / Ягнёнок ........................................................................................13.90€

48.  
Austeru mērces ēdieni /  
Oyster Sauce Dishes /   
Блюда с соусом из вешенок
Bieza, sātīga brūna mērce, kas aromatizēta ar austeres 
ekstraktu, sajauktu ar svaigiem dārzeņiem un zaļajiem 
sīpoliem.

Thick, rich brown sauce flavoured with extract of oyster 
mixed with vegetables and garnished with green onions.

Густой, насыщенный коричневый соус, приправленный 
экстрактом вешенок, смешанный со свежими овощами и 
украшенный зеленым луком.

I. Vistas / Chicken / Цыпленок ...................................................................................... 8.90€
II. Tīģergarneles / Tiger Prawns / Тигровые креветки ...............................11.90€

49.   
Vistas gaļa ar zirņiem /  
Chana Chicken /  
Курица с горошком ...................................................... 8.90€
Vistas gaļa ar zirņiem masalas mērcē ar zaļo koriandru.

Chicken cooked with peas in masala sauce topped with 
green Coriander. 

Курица, приготовленная с горошком в соусе масала с 
зеленым кориандром.

50.  
Vistas Šanhajas gaumē /  
Chicken Shanghai /  
Курица по-шанхайски ............................................... 8.90€
Vistas gaļa kopā ar burkāniem, brokoļiem, bambusa 
dzinumiem un kukurūzu īpašā mērcē.

Chicken cooked together with carrot, broccoli, bamboo 
shoot and baby corn in special sauce.

Курица, приготовленная вместе с морковью, брокколи, 
побегами бамбука и кукурузой в специальном соусе. 



51.  
Vistas mango /  
Chicken Mango / 
Куриное Манго .................................................................. 9.90€
Vistas gaļa, kas pagatavota ar mango mērci un  svaigo mango 
virsū.

Chicken cooked with mango sauce and topped with fresh 
mango on the top.

Курица, приготовленная с соусом из манго.

 

52.  
Vista mandžūriešu gaumē /  
Chicken Manchurian /   
Цыпленок -маньчжурский .................................... 9.90€
Vistas gaļa, pagatavota saldajā un pikantajā mērcē un ar 
papriku un zaļo sīpolu augšpusē.

Chicken cooked in sweet and spicy sauce and with capsicum 
and green onion on the top. 

Курица, приготовленная в кислосладком соусе с паприкой 
и зеленым луком сверху.

53.  
Vistas gaļa ar baklažānu /  
Chicken with Eggplant / 
Курица с баклажанами ............................................. 8.90€
Vistas gaļa ar baklažānu austeru mērcē.

Chicken cooked with Eggplant in Oyster Sauce. 

Курица, приготовленная с баклажанами в соусе из вешенок.

54.  
Sizzler ēdieni /  
Sizzler Dishes /  
Блюда Sizzler
Pavāru speciālais ēdiens ar kartupeļiem un salātiem.

Chefs special Dish with Potatoes and Salad. 

Специальное блюдо от шеф-повара с картофелем и 
салатом.

I. Vistas / Chicken / Цыпленок ....................................................................................11.90€

II. Tīģergarneles / Tiger Prawns / Тигровые креветки ...............................13.90€

III. Jēra gaļa / Lamb / Ягнёнок ........................................................................................14.90€



Rīsu un nūdeļu ēdieni / 
Rice and Noodles Dishes / 
Блюда из риса и лапши

55.   
Balti Basmati Rīsi /  
Plain White Basmati Rice /  
Простой белый рис басмати ........ 2.70€ / 3.70€

56.  
Rīsi ar ķimeņu sēklām /  
Rice with Cumin Seeds /  
Рис с семенами тмина ...................  3.10€ / 4.10€

57.  
Cepti rīsi ar dārzeņiem /  
Fried Rice with Vegetables /  
Жареный рис с овощами ..............  3.40€ / 4.40€ 
Basmati rīsi, zaļās pupiņas, zaļie zirnīši, burkāns.

Basmati Rice, Green beans, green peas, carrot.

Рис басмати, зеленая фасоль, зеленый горошек, морковь.

58.  
Cepti rīsi ar ananāsiem /  
Fried Rice with Pineapple /  
Жареный рис с ананасом ................  4.10€ / 5.10€
Basmati rīsi ar ananāsiem, saldo kukurūzu un Indijas riekstu.

Basmati Rice with pineapple, sweet corn and Cashew nut. 

Рис басмати с ананасом, сладкой кукурузой и кешью.

59.  
Cepti rīsi ar mango /  
Fried Rice with Mango /  
Жареный рис с манго .......................  4.10€ / 5.10€
Basmati rīsi ar mango, papriku un žāvētiem augļiem.

Basmati Rice with Mango, Capsicum and dry fruits.

Рис басмати с манго, паприкой и сухофруктами.

 

60.  
Cepti rīsi ar olām /  
Fried Rice with Eggs /  
Жареный рис с яйцом ...................... 3.95€ / 5.30€ 
Basmati rīsi ar olu, burkānu, pupiņām, zirņiem.

Basmati Rice with Egg, carrot, beans, рeas. 

Рис басмати с яйцом, морковью, фасолью, горохом.



61.  
Cepti rīsi ar vistu /  
Fried Rice with Chicken /  
Жареный рис с курицей .................. 5.30€ / 6.50€ 
Basmati rīsi ar vistu, olu, zaļajām pupiņām, zaļajiem zirnīšiem, 
burkānu.

Basmati rice with Chicken, Egg, Green beans, green peas, carrot.

Рис басмати с курицей, яйцом, зеленой фасолью, зеленым 
горошком, морковью.

62.  
Cepti rīsi ar garnelēm /  
Fried Rice with Shrimp /  
Жареный рис с креветками ............ 5.40€ / 6.70€ 
Basmati rīsi ar garnelēm, zaļajām pupiņām, zaļajiem zirnīšim, 
burkānu, olu un indijas riekstiem.

Basmati Rice with Shrimps, green beans, green peas, carrot, 
egg and cashew nuts.

Рис басмати с креветками, зеленой фасолью, зеленым 
горошком, морковью, яйцом и орехами кешью.

63.  
Rīsu Asorti / Mixed fried rice / 
Рис жареный - смешанный ............. 5.90€ / 7.20€ 
Basmati rīsi ar vistu, garnelēm, olu, zaļajām pupiņām, burkānu.

Basmati rice with chicken, shrimps, Egg, green beans, green 
beans, carrot.

Рис басмати с курицей, креветками, яйцом, зеленой 
фасолью, морковью.

64.  
Cepti rīsi ar jēra gaļu /  
Fried Rice with Lamb /  
Жареный рис с бараниной ..............7.10€ / 8.30€
Basmati rīsi ar jēra gaļu, zaļajiem zirnīšiem un burkānu.

Basmati Rice with Lamb meat, green peas and Carrot.

Рис басмати с мясом ягненка, зеленым горошком и 
морковью.

65.  
Nūdeles ar dārzeņiem /  
Fried Noodles with Vegetables (Vegan friendly) / 
Жареная лапша с овощами ............3.40€ / 4.40€
Ceptas nūdeles ar kāpostiem, burkānu, pavasara sīpolu, 
papriku, zaļajām pupiņām, brokoļiem.

Fried Noodles with Cabbage, carrot, spring onion, capsicum, 
green beans, broccoli.

Жареная лапша с капустой, морковью, зеленым луком, 
паприкой, зеленой фасолью, брокколи.



66.  
Nūdeles ar olu / Fried Noodles with Egg / 
Жареная лапша с яйцом ......................  3.95€ / 5.30€ 
Ceptas nūdeles ar olām, kāpostiem, papriku, burkānu, sīpolu, 
zaļajām pupiņām.  

Fried Noodles with eggs, cabbage, capsicum, carrot, spring 
onion, green beans.

Жареная лапша с яйцом, капустой, паприкой, морковью, 
зеленым луком, зеленой фасолью.

67.  
Nūdeles ar vistu /  
Fried Noodles with Chicken /  
Жареная лапша с курицей .................................... 5.30€ 
/ 6.50€ 
Ceptas nūdeles ar vistas fileju, olām, kāpostiem, burkānu, 
papriku, pavasara sīpolu.  

Fried Noodles with Chicken filet, eggs, cabbage, carrot, 
capsicum, spring onion.

Жареная лапша с куриным филе, яйцом, капустой, 
морковью, паприкой, зеленым луком.

68.  
Nūdeles ar garnelēm /  
Fried Noodles with Shrimps /  
Жареная лапша с креветками ........ 5.40€ / 6.70€
Ceptas nūdeles ar garnelēm, olām, kāpostiem, burkānu, 
papriku, pavasara sīpolu. 

Fried Noodles with Shrimps, eggs, cabbage, carrot, capsicum, 
spring onion.

Жареная лапша с креветками, яйцом, капустой, морковью, 
паприкой, зеленым луком.

69.  
Nūdeļu Asorti / Mix noodle /  
Микс лапши ........................................ 5.90€ / 7.20€  
Ceptas nūdeles ar vistas fileju, garnelēm, kāpostiem, burkānu, 
papriku, olām, pavasara sīpolu.

Fried Noodles with Chicken filet, shrimps, cabbage, carrot, 
capsicum, eggs, spring onion.

Жареная лапша с куриным филе, креветками, капустой, 
морковью, паприкой, яйцами, зеленым луком.

70.  
Nūdeles ar jēra gaļu /  
Fried Noodles with Lamb / 
Жареная лапша с бараниной ......... 7.10€ / 8.30€ 
Ceptas nūdeles ar jēra šķēli, sīpola šķēlīti, papriku, bambusa 
dzinumiem, zaļajām pupiņām, burkānu un pavasara sīpolu. 

Fried Noodles with Slice lamb, slice onion, capsicum, bamboo 
shoots, green beans, carrot, and spring onion.

Жареная лапша с ломтиками баранины, луком, паприкой, 
побегами бамбука, зеленой фасолью, морковью и 
зеленым луком.



71.  
Nūdeles ar tīģergarnelēm /  
Fried Noodles with Prawn /  
Жареная лапша с креветками ........  7.10€ / 8.30€ 

Ceptas nūdeles ar tīģergarnelēm, brokoļiem, kukurūzu, 
papriku, ķīniešu kāpostiem un pavasara sīpoliem.

Fried Noodles with Tiger prawns, broccoli, baby corn, 
capsicum, Chinese cabbage and Spring Onions.

Жареная лапша с тигровыми креветками, брокколи, 
кукурузой, паприкой, китайской капустой и зеленым 
луком.

72.  
Nūdeles ar jauktiem jūras produktiem / 
Fried Noodles with Mixed Seafood Products /  
Жареная лапша со смешанными 
морепродуктами .........................................  7.10€ / 8.30€ 

Ceptas nūdeles ar jauktiem jūras produktiem, kāpostiem, 
burkānu un pavasara sīpoliem.

Fried Noodles with mixed seafood products, cabbage, carrot 
and Spring Onions.

Жареная лапша со смешанными морепродуктами, 
капустой, морковью и зеленым луком.

73.   
Himalaju īpašās vistas nūdeles /  
Himalayan Special Chicken Noodles / 
Гималайская специальная  
куриная лапша ................................... 7.00€ / 8.00€

Ceptas nūdeles ar šefpavāru speciālo vistas ēdienu virsū.

Fried Noodles with Chefs special chicken dish on top.

Жареная лапша с курицей от шеф-повара.

74.   
Biryani/  
Бирьяни 

Biryani ir klasisks veselīgs dienvidu Āzijas ēdiens, kas vārīts ar 
rīsiem īpašā Masala mērcē.

Biryani is a classic healthy south Asian dish cooked with rice 
in special Masala sauce.

Это классическое полезное южноазиатское блюдо, 
приготовленное с рисом в специальном соусе Масала.

IV. Veģetāriešu / Vegetarian / Вегетарианское...................................5.50€ / 6.50€

V. Vistas / Chicken / Цыпленок ......................................................................7.20€ / 8.30€

VI. Jēra gaļa / Lamb / Ягнёнок  .....................................................................9.90€ / 11.20€



Īpašais nepāliešu  
Thali komplekts /  

Special Nepali Thali Set/ 
Специальные  

непальские блюда
75.  
Veģetāriešu komplekts /  
Vegetarian Set /  
Вегетарианский набор.......................... 9.90 / 11.50€
Zaļie zirnīši ar sēnēm masala mērcē, rīsi, Roti chapatti, svaigi 
salāti, lēcu daals, biezpiens čili gaumē.

Green peas with mushroom in masala sauce, Rice, Roti 
chapatti, fresh salad, Lentil Daal, Cottage cheese in chili style.

Зеленый горошек с грибами в соусе масала, рис, роти 
чапати, свежий салат, чечевица даал, творог в стиле чили.

76.  
Vistas komplekts / Chicken Set /  
Куриный набор ...........................................11.90 / 13.50€
Vistas gaļa Masala mērcē, rīsi, Roti chapatti, svaigi salāti, lēcu 
daals un spināti ar biezpienu.

Chicken cooked in Masala Sauce, Rice, Roti chapatti, fresh 
salad, Lentil Daal and spinach with cottage cheese.

Курица, приготовленная в соусе масала, рис, роти чапати, 
свежий салат, чечевица дааль и шпинат с творогом.

77.  
Jēra komplekts / Lamb Set /  
Набор ягненка ..............................................13.90 / 15.50€
Indijas gaumē gatavota jēra gaļa, rīsi, Roti Chapatti, svaigi 
salāti, lēcu daals, cepti dārzeņi.

Lamb cooked in Indian Style, Rice, Roti Chapatti, fresh salad, 
Lentil Daal, stir-fried vegetables.

Ягненок, приготовленный в индийском стиле, рис, роти 
чапати, свежий салат, чечевица дааль, жареные овощи.

78.  
Garneļu komplekts / Prawn Set /  
Набор креветок  .........................................13.90 / 15.50€
Tīģergarneles, kas vārītas Masala mērcē, rīsi, Roti chapatti, 
svaigi salāti, Lentil Daal un dārzeņi.

Tiger Prawns cooked in Masala Sauce, Rice, Roti chapatti, 
fresh salad, Lentil Daal and vegetable item.

Тигровые креветки, приготовленные в соусе масала, рис, 
роти чапати, свежий салат, чечевичный дааль и овощной 
продукт.



Deserti / Desserts / Десерты
79.  
Saldējums / Cup of Mixed Ice cream /  
Чашка смешанного мороженого ................... 2.90€ 
Bļoda ar vaniļas un šokolādes saldējumiem, kas dekorēti ar 
šokolādi.
Bowl with Vanilla and chocolate flavoured Ice creams 
decorated with Chocolate.
Блюдо с ванильным и шоколадным мороженым, 
украшенное шоколадом.
 

80.  
Banānu laiva / Banana Boat /  
Банановая лодка ............................................................ 3.50€ 
Svaigs banāns ar dažādu garšu saldējumiem un šokolādi 
virsū.
Fresh Banana with Different flavoured ice-creams and topped 
with Chocolate on top.
Свежий банан с различным мороженым и покрытый 
сверху шоколадом.

81.  
Gulabs jamuns / Gulab jamun / 
Гулаб джамун ..................................................................... 2.90€ 
Bumbas, kas izgatavotas no žāvēta piena un iemērktas 
saldajā sīrupā, pasniegtas ar saldējumu.
Balls made from dried milk and dipped in a sugary sweet 
syrup, served with ice-cream.
Шарики, сделанные из сухого молока и погруженные в 
сахарный сироп, подаются с мороженым.

82.  
Cepts banāns ar saldējumu / 
Fried banana with ice-cream /  
Жареный банан с мороженым ......................... 3.50€

83.  
Cepts ābols ar saldējumu /  
Fried apple with ice-cream /  
Жареное яблоко с мороженым ....................... 3.50€ 

84.  
Himalaju īpaši cepti augļi ar saldējumu / 
Himalayan special fried fruits with ice-cream / 
Гималайские особые жареные фрукты  
с мороженым ..................................................................... 5.90€ 
Ābols, banāns un žāvēti augļi ar saldējumu.
Fried Apple, Banana and Pineapple with Ice-cream.
Жареные яблоко, банан и ананас с мороженым.



85.  
Nepāliešu stila jogurta pudiņš / 
Nepali style yoghurt pudding / 
Непальский йогуртовый пудинг .................... 2.90€ 
Ābols, banāns un žāvēti augļi, kas sajaukti ar jogurtu un virsū 
dekorēti ar kokosriekstu pulveri un šokolādi.

Apple, Banana and dry fruits mixed with yoghurt and 
decorated with coconut powder and chocolate on the top.

Яблоко, банан и сухофрукты, смешанные с йогуртом и 
украшенные кокосовым порошком и шоколадом сверху.



Dzērieni / Drinks / Hапитки
Tēja / Kafija  |  Tea / Coffee  |  Чай / Кофе

Cup of Tea (Green tea, Black tea, 
Peppermint tea, Ginger lemon tea) ..............................................1.40€
Cup of Masala tea with milk  ........................................................2.50€ 
Pot of Masala Tea with Milk ..........................................................5.00€ 
Espresso ..............................................................................................1.50€ 
Black coffee ........................................................................................1.80€ 
Coffee with milk ...............................................................................2.00€ 
Cappuccino  .......................................................................................2.20€ 

Bezalkoholiskie dzērieni / Non-Alcoholic Drinks / 
Безалкогольные напитки

Still/ Gas/ Soda Water (0.33 ml) ..................................................1.00€ 
Orange, Apple, Tomato, Multifruit Juice (0.33 ml) ...............1.40€
Kvass (0.5 ml) .....................................................................................1.70€ 
Coke, Fanta, sprite (0.5 ml) ...........................................................1.70€ 
Red Bull (0.25 ml) .............................................................................2.50€
Mango Lassi (0.33 ml).....................................................................2.00€
Вanana lassi (0.33 ml) ...............................................................................2.00€
Salt lassi (0.33 ml) ............................................................................1.80€
Ice cream Cocktail with Banana (0.45 ml) ...............................2.90€
Ice cream Cocktail with Mango (0.45 ml) ................................2.90€

Alkoholiskie dzērieni / Alcoholic Drinks /  
Алкогольные напитки

Tervetes beer (0,5L) .........................................................................2.90€
Valmiermuiza beer (Light/Dark) (0,5L) .....................................3.20€
Vodka “Russian standart” (50ml) ................................................2.50€
Vodka “moskovskaja” (50ml) ........................................................1.60€
Tullamore dew (50ml) ....................................................................3.50€
Jägermeister (50ml)  .......................................................................3.00€
Jack Daniels (50ml) .........................................................................3.70€
Metaxa (50ml) ...................................................................................3.50€
Bacardi (50ml) ...................................................................................3.00€
Red / white wine (J.P CHENET) (0.250L) ..................................4.50€

Alcoholic Cocktails / Алкогольные коктейли

Vodka Soda (Vodka, Soda Water)   ..............................................5.00€

Madras (Vodka, Orange Juice, Cranberry Juice) ......................5.50€

Screwdriver (Vodka, Orange Juice) .............................................5.00€

Cuba Libre (Rum, Coke) ..................................................................5.50€

Whiskey & Coke (Whisky, Coke) ...................................................5.90€

Whiskey Sour (Whisky, Soda Water) ...........................................5.90€

Jager Bomb (Jägermeister, Redbull) ...........................................5.50€



Paziņojums par alerģiju: 
Mūsu pārtikas produkti var saturt alergēnus.

Pirms pasūtījuma veikšanas, lūdzu, informējiet, 
ja kādam no Jums ir pārtikas alerģija.

Allergy Notice: 
Our food items can contain allergens.

Before placing your order, please inform us if a person 
in your party has a food allergy.

Уведомление об аллергии: 
Hаши пищевые изделия могут содержать аллергены.

Перед размещением вашего заказа, обратите внимание, 
если человек в вашей компании имеет пищевую аллергию.



Laipni lūgti!

Mans vārds ir Bam Bahadur Bhandari un, paldies, ka izvēlējāties savu 

maltīti ieturēt tieši manā restorānā. Esmu dzimis un uzaudzis Nepalā, bet 

pēdējos deviņus gadus es un mana ģimene dzīvojam Latvijā. Septiņus no 

šiem deviņiem gadiem es pavadīju strādājot restorāna Gan Bei kā viens 

no šī greznā restorāna galvenajiem pavāriem. Šajā laikā posmā es iemīlēju 

Latviju un tās cilvēkus. Tas manī rosināja vēlmi atvērt pašam savu restorānu, 

lai dāvātu cilvēkiem patiešām gardu un veselīgu ēdienu.

Ir svarīgi zināt, ka lielākā daļa ēdienu, kurus atradīsiet ēdienkartē ir manas 

personiskās, gadiem ilgi pilnveidotās receptes. Katru dienu katrs ēdiens 

un mērce tiek pagatavota uz vietas no svaigi atlasītām sastāvdaļām. Katrs 

ēdiens ir gatavots tā, lai tas būtu pēc iespējas liesks un saturētu pēc iespējas 

vairāk Jums nepieciešamos vitamīnus un uzturvielas!

Mēs esam mazs, bet spēcīgs ģimenes uzņēmums, kurš ir balstīts uz mīlestību 

un tradīcijām. Šīs tradīcijas un vērtības, kā arī mūsu klientu pozitīvās 

atsauksmes ir tas, kas mūs iedvesmo pilnveidoties un turpināt savu darbu, 

lai mēs spētu Jums pasniegt pēc iespējas veselīgāku un gārdāku ēdienu 

katru dienu.

Bam Bahadur Bhandari


